Pate a crépes v2

Temps:

e 15 min prep
e 1h repos
e 1h faire les crepes

Ingréedients :

2509 de farine

4 oeufs

~650ml lait

50g beurre

40g extrait de vanille

409 extrait de fleur d'oranger

Etapes :

Faire fondre le beurre au micro onde

Mélanger la farine tamisée, le sucre, le sel

Ajouter les oeufs, le beurre fondu, puis progressivement le lait
Ajouter la vanille et la fleur d'oranger

Laisser reposer 30min/1h
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